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Falconara Charmung House & Resort
Charme e sapori siciliani s mcontrano

fresort si preqgia of i efeqgante ristorante dove & possibife qustare delizios? piattf tipici
anmumirando § Castello i Falconara. Storie of eccellenze che 1on miioiono mai e cosi o chef
Salvatore D¥ Carlo, sicifiano doc, si confronta ogiy giornd coit § ttodard, § barmy Civaramonte
Bordonaro

[l Falconara Charming House & Resart gi-presenta sin dal primo sguardo come un luogo capace
di racchiudere gquelle infinite emozioni che solamente 1a Sicilia @ in gradodi suscitare.
L'affascinante boutigue hotel & infatt situato & Butera (S sulla costa sud orientale dell'lsola, lunga
|a strada che collega Agrigento e Siracusa

Froptio gqui, in uno degli scarci pio belli del Mediterraneo, nel 2007 Roberto Chiaramonte
Bordonaro e la moglie Antonella, entrambi baroni, decidono di aprire un " Charming Resod”, una
sora di epiteto che non solo contraddistingue |a struttura, ma dichiara apetamente l'intento di
waler emazionare |l proprio ospite, regalando un'esperienza che oltrepassa il soggiormo stesso per
diventare un incrocio suggestivo tra storia, cultura, design e i pio alti standard di hiatellerie.




| Resort si pregia di un elegante ristorante dove & possibile gustare deliziosi piattitipici
ammirando | Castello di Falconara, Ubicato nel corpo centrale, denominato "Club House", &
prowisto di un'ares all'apero con incantevole vista sul giardino e sul castello.

[l gourmet vede il diretto coinvolgimento di
Antonella Chiaramonte Bordonaro, perla guale |3
cucina e un modo di esprimere la sua regione e la
sUa [dentita, Ogni giorno o chef Salvatore Di Carlo,
siciliann dog, si confranta con lei trasmettendogli
['antica cucina nobiliare siciliana: quell'eccellenza
che nonmuare mai, come ad esempio il timballo
di pasta alla Gattopardn®, Sitratta per 1o pid di
ricette della sua famiglia con cul Antonella ha
deliziato i palati di moltl ospiti luste tra ool

‘ esponentl della-cultura e capi di stato provenienti

da ogni parte. del mondo,

| piatli hanno tutta la ricercatezza e il profumao delle materie prime, dei padicolar, degli aromi e
delle zpezie che hanno resao Mare culinaria dello chef Salvatare Di Carlo apprezzata sia in Halla che
all'estaro.

La sua cucina & semplice ma, strettarmente legata
al territorio; pet questo, Infattl, vengono adoperati
solo prodofti di agricaltura biologica figorosamente
a km O.che, oltre a consendare inalterate e
proprieta naturall, preservano al tempo stesso
l'integrita del territorio. i Carlo affre all'ospite pistt
siclliani rivisitati in chiave personale, come "3
pasta con e sarde a strati®, ma che mantengono
solide le basi della tradizione

La passione dello chef & cucinare [l pesce, quello
esclusivamente della zona; ogni giormo al resaort
arriva un pescato freschissimo: dalla gallinella allo —
scotfano fing al dentice & alla spigola, tutto pesce rigorosamente dilenza, "La cucina siciliana @
ticca di profurni e sapor, poiché racchiode le culture delle diverse dominazionkaraba, spaghola e
francese. Offtire ai nostr client 'antica ospitalita delle famiglie siciliane & infatti 'obiettivo di
Antonella®,

I wirth delld grande importanza che la cultura
enogastronomica riveste nelle politiche di
ospitalita del Falconara Charming House & Resod,
guest'ultimo organizza corsi di cucina seftimanali
di 14 are {2 oreal giorna), Incui lo cheftramanda
le tradizionali ricette siciliane: dagli antipasti ai
dolci con abhinamenti ai miglior wini regionall. Fer
oli appassionati di guest'ultimi, I'hotel propone

o degustazioni evlsite nelle cantine.della zona;
"Feudo Frincipi di Butera®, tenuta delle nokbili
dinastie Branciforti e Lanza di Scalea, e "Tenuta dei
Baroni La Lurmia" nella piana di Licata.
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